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Srednje globoke zlatorumene barve. Cvetica je dokaj 
poudarjena, dozorela, in spominja na kuhane slive, ter 
nekoliko po zrelih marelicah in breskvah. Z nežnim 
animaličnim dotikom, tudi po kvasu, belem cvetju in 
finem dimu. Suho v ustih, h krepkejšemu, obilnejšemu 
obilnejšim telesu h kateremu pripomore tudi oljnata 
tekstura, ki še poveča občutek polnosti. Zmernih 
kislin. Okus v ustih je srednje intenziven, predvsem je 
nekoliko mineralen s simpatično napetostjo. Zaključi 
se v dolgem, pretežno slanem zatonu. Lepo se odpira.
Dozorelo, zelo dobro, nikakor na prvo žogo, kulinarično 
zelo hvaležno, kar za sauvignone ni zelo pogosto.

Najboljše med 2023–2027.
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Srednje globoke zlatorumene barve. Cvetica je srednje 
poudarjena. Četudi ne gre za tipično izvedbo sorte 
sauvignon, je sortnost jasna, odkrita. Zrela breskev, 
grenivka, limona, pasijonka, dim, vanilja, tudi moker 
kamen, razkrivajo sauvignon iz zmerne klime. Na 
hipe nas odpelje na levi breg reke Garone… V ustih je 
suho, z višjo mero kislin, ki določajo karakter. Tekstura 
je nekoliko oljnata, telo krepkejše. Karakter v ustih je 
zmerno poudarjen, a ostaja jasno sorten. Z daljšim 
zatonom. Urejen, jasen sauvignon.

Najboljše med 2023–2028.


